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Henry Gran Guarda Nº1 2001 

  
 

Composición Varietal  
 

Corte de 12% Syrah y 88% Cabernet Sauvignon 

Viñedo  
Procedencia  Luján de Cuyo – Mendoza 
Edad 15 y 36 años  
Altitud 
 

980 msnm  

Cosecha  

Fecha 2001 
Recolección Manual en cajas plásticas de 20 kgs. 
  
Elaboración  
Fermentación Tradicional 
  
Crianza 24 meses en barricas  de primer uso  de roble  francés  
Estiba en botella 12 meses de estiba mínima en ambiente controlado. 
Presentación Estuche por 1 botella y en caja de madera por 6 por 750ml 

 
Datos Técnicos  
Alcohol (% vol) 12.5%                        
Acidez Total (gr/lt) 5.53 
PH 3.60 
Azúcar (gr/lt) 1.92 

 
  
Winemaker Juan Roby Stordeur 

 

Color/Aroma/Sabor Color muy atractivo, da la sensación de calidez. Rojo guinda con 
corazón muy profundo y limpio. De alta complejidad en aromas con 
un toque de olivas negras fermentadas, higos secos, alcaparras, 
cuero, café, tostados, tabaco, frutos negros del bosque como las 
zarzamoras. Especiado con notas de eucaliptos, pimentón y cacao. 
Muy buen ataque de boca, de equilibrados componentes dulces, 
lleno, untuoso, de taninos redondos, armónico y largo. 
  

Temperatura recomendada 16º - 18º C 
 

Maridaje sugerido Ideal para acompañar carnes rojas bien condimentadas, cordero, 
aves de caza y pastas con salsas intensas. 
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